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O projeto pretende avaliar o shelf life de produtos carneos emulsionados, através da determinagdo de
perfis de temperatura e de andlises microbiolégicas desses produtos. Para isso, diversos tipos de
produtos carneos serdo submetidos a diferentes composi¢cées e condi¢cdes de processo com diferentes
tamanhos e geometrias e deverdo ser coletados dados experimentais on line de temperatura, em
funcdo da posicdo no produto e do tempo de aquecimento. Os resultados serdo usados para a
validagcdo de modelos mecanisticos existentes ou para propor um novo modelo. O sistema
experimental, montado no Laboratério de Controle de Processos do Departamento de Engenharia
Quimica, sera composto por: produtos carneos emulsionados com diferentes geometrias, um forno ou
estufa com temperatura controlada, sensores de temperatura do tipo PT100 com uma sonda adaptada
para introduzi-los nos produtos, um sistema de aquisicdo de varidveis analdégicas composto por uma
unidade microprocessada inteligente, que sera usada como um terminal remoto de aquisicdo de dados
em tempo real, acompanhado de um microcomputador e software de configuracdo e um software para a
supervisdo do processo, o qual coleta as informagbes em tempo real, permitindo o seu tratamento
através do controle de temperatura, emisséo de graficos e armazenamento de dados.
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