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As acgbes de agentes patogénicos podem causar danos a saude do homem. Estes agentes podem
ser classificados em fisicos, quimicos e microbioldgicos, entretanto os ultimos tém merecido maior
atencdo principalmente por terem a capacidade de agirem em curto espaco de tempo. Muitas
empresas falham ao substituir as matérias-primas tradicionais por outras de menor qualidade, ou
apenas por diminuirem as concentragdes destas propiciando a sobrevivéncia e o crescimento de
microrganismos patogénicos. Na maioria dos casos o processo de tratamento térmico,
procedimento que diminui a populagao microbiana néo é alterado para compensar as mudangas
nas formulagdes. Estes fatores podem fazer com que a vida de prateleira, shelf life, diminua e o
conhecimento da interagéo entre o tratamento térmico e o comportamento dos microrganismos é
um importante aliado para se produzir alimentos mais seguros aos consumidores. Este trabalho
visa analises térmicas e microbiolégicas de produtos carneos emulsionados, compostos
principalmente por uma mistura de gordura e proteina. Cada alteragdo na formulagao implica em
modificagdes na distribuicdo de temperatura do produto. Devem ser coletados dados experimentais
de temperatura em diversas posigées no produto emulsionado em fungédo do tempo. Em seguida
sera desenvolvido um modelo matematico para o perfil de temperatura que sera validado usando
os dados experimentais. O aparato experimental € composto por trés sensores de temperatura tipo
PT 100, dispostos nas seguintes posicdes: superficie, centro e num ponto intermediario. Os valores
das temperaturas sao lidos on line por um sistema de aquisi¢do de dados constituido por um field
logger para a conversao de sinal, placa de aquisicao de dados e software de supervisdo Elipse
Windows capaz de gravar os dados de temperatura em fungdo do tempo e da posicdo em um
arquivo do Excel para posterior analise.
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