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Durante o abate do animal iniciam-se grandes e complexas reagdes que levam a
transformacdo do musculo em carne, que consequentemente ira determinar a
qualidade da carne e o processo de aceitagdo ou rejeicdo pelos consumidores.
Estas reacdes, porém, sédo fortemente influenciadas por fatores ante-mortem que
podem ou ndo levar ao estresse dos animais e mudar a concentracdo de acido
latico e consequentemente o pH da carne, 24 horas apds o abate, quando este
atinge a sua estabilizacdo. O objetivo deste trabalho foi avaliar se existe
correlacdo entre os fatores ante-mortem e o pH final da carne, apds 24 horas.
Para este estudo foram analisados, em abatedouro da regido, frangos
provenientes de vinte fornecedores, considerando-se para cada um: a distancia
entre o aviario e o abatedouro, a temperatura e umidade ambiente no momento da
chegada do caminh&o, o pH inicial, o numero de aves por caminh&o, a
temperatura, a umidade relativa, e o tempo de recuperagdo. De cada caminhdo
foram retiradas aleatoriamente dez frangos e realizadas medidas de pH em trés
posi¢coes do musculo Pectoralis major (peito), 24 horas apds o abate. Considerou-
se como variavel dependente o pH final e como independente as demais variaveis
(dados coletados de cada fornecedor). Inicialmente, fez-se o teste de correlagao
simples entre a variavel dependente e cada uma das independentes.
Posteriormente, usou-se o teste de Regressdo Linear Multipla para verificar a
interdependéncia entre as variaveis. Os resultados das analises de correlagéo
linear simples mostraram valores muito baixos, indicando que nao existe uma
correlacdo isolada entre a variavel dependente e cada variavel independente.
Entretanto, a analise de regressao linear multipla mostrou uma forte correlagéo
quando consideradas todas as variaveis conjuntamente. Assim, conclui-se que o
valor final do pH é um sistema complexo no qual varios fatores o influenciam
simultaneamente e que nao pode ser explicado correlacionando-se cada variavel
isoladamente.
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